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Inaugurada em novembro de 1998 e localizada em Castelo Branco, a Quinta da Dança é um 
espaço onde os sonhos se tornam realidade. Abraçámos este projeto, ao qual nos dedicamos de 
corpo e alma, procurando oferecer momentos únicos e memoráveis aos nossos clientes. 

O sucesso do nosso trabalho reflete-se no reconhecimento que os clientes têm tido ao longo 
destes anos. 

Baseamos o nosso sucesso em 3 pilares fundamentais: a beleza dos nossos espaços 
exteriores e interiores que proporcionam uma experiência sensorial única, os standards 
elevadíssimos do nosso serviço para exceder todas as necessidades dos seus convidados e a 
excelência da nossa cozinha para que até os paladares mais refinados se sintam maravilhados. 

Acreditamos que o reconhecimento dos clientes não acontece por acaso e está 
invariavelmente relacionado com o empenho, profissionalismo, transparência e qualidade. A 
simpatia, bom humor e respeito são vértices fundamentais da matriz de valores que nos conduzem. 

Queremos convidá-lo a fazer parte da nossa história e dizer-lhe que gostaríamos de fazer 
parte da sua. Venha conhecer-nos.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

     
             
  

 
 

Telemóvel (Teresa Almeida): 966050831 (rede móvel nacional) 
Telemóvel (Joaquim Martins): 925613082 (rede móvel nacional) 

Telefone (Fixo): 272325067 (rede fixa nacional) 
Email: geral@quintadadanca.pt 

E.N. 18, Km. 103, Quinta da Dança, Caixa Postal 306, 6000-137, Castelo Branco 

 

Eventos 
corporativos 

https://www.facebook.com/QuintaDaDanca/
https://www.instagram.com/quinta_da_danca/
https://www.casamentos.pt/quintas-para-casamentos/quinta-da-danca--e50552
http://www.quintadadanca.pt/
mailto:geral@quintadadanca.pt
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Almoço Volante 
Menu (  - Vegan) 
 

Saladas 

Mediterrânica (grão, tomate, pepino e azeitonas) , couscous com tomate, pimentos e milho , feijão 

frade com atum, fusilli com legumes , orelha em vinagrete, alface , tomate . 
 

Sopa (escolher 1) 

Creme de legumes , aveludado de espargos , gaspacho com croustons (fria) . 
 

Pratos principais (escolher 1) 
Bacalhau à Brás, lombos de pescada em crosta de broa de milho com puré de batata, carne de porco à 
Portuguesa, arroz de pato no forno à antiga. 
 

Doces e fruta e queijo 
Brigadeiro, cheesecake de frutos vermelhos, tigelada da Beira Baixa, bolo de canela, fruta fresca da época 

, queijos regionais, compotas e tostinhas. 
 

Bebidas 
Água mineral, refrigerantes, café, infusões, vinho branco e tinto “Quinta da Arrancada Reserva”. 

 
 
 
 

Condições 

• Os nossos preços: 

1. São por pessoa e incluem IVA à taxa legal em vigor 
2. São propostos para um número mínimo de 50 adultos. 
3. São apresentados para eventos a decorrer dentro da cidade de Castelo Branco. 
4. Incluem toda a logística necessária para a realização do evento descrito (mesas para 

colocar comidas, atoalhados, talheres, loiça, copos e guardanapos) 

• A informação do número de pessoas deve ser fornecida até 8 dias antes do evento, sendo que 
desistências na véspera e dia do evento são pagas na totalidade 

• Crianças com menos de 3 anos oferta e dos 3 aos 10 pagam metade do valor total contratado 

• Opções quentes vegetarianas, veganas e para alergias, mediante consulta 

• Para uma refeição com 2 pratos principais, acresce o valor de 4€ por pessoa 

• O serviço fora da quinta é apenas exequível se o espaço reunir as condições necessárias à 
organização do evento 


